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I. RESUMEN

El presente documento es un proyecto de tesis para obtener el grado de maestra en Tecnologia
Aplicada, realizado con el esfuerzo mutuo del CIBA-IPN y BACARDI y CIA., adaptando tecnologia,
capacidades en el recurso humano, eficiencia productiva y cumple con una tarea basica y esencial

que es la vinculacién investigacion-empresa.

Bacardi y CIA, ubicada en el municipio de lzicar de Matamoros en la comunidad de la
Galarza, es una empresa dedicada a la elaboracién de ron y ha adoptado la produccién de un
mosto acido como estrategia para obtener precursores de ésteres, compuestos que le confieren
aroma y sabor al producto final, el objetivo del proyecto fue el desarrollo y estabilizaciéon de
cultivos microbianos para la formacién bioldgica de ésteres del tipo acetato de etilo en mostos de

fermentacion.

Para alcanzar este objetivo el proyecto se dividié en dos etapas, en la primera se aislaron,
purificaron y seleccionaron microorganismos provenientes de los mostos de la empresa y
posteriormente se realizé la proliferacidn de las cepas que fueron capaces de formar ésteres, éstas
se sometieron a una fermentacién semejante a la que tiene la destileria, resultando una cepa de
interés industrial, que fue codificada como L205 y actualmente se encuentra en propiedad del

CIBA —IPN asi como de Bacardi.

En la segunda etapa del proyecto se realizé una fermentacién a escala industrial utilizando

la cepa seleccionada y los parametros empleados habitualmente por la empresa.

El éxito de éste proyecto de investigacidn se puede observar al comparar la produccion de
acetato de etilo por la cepa L205 y las cepas empleadas por Bacardi, en donde la primera presenté

una concentracion de 17.048mg/100mL y las segundas de 12.074mg/100mL, es importante para



toda investigacidon que los datos sean cuantitativos y reproducibles por este motivo se utilizé

espectrofotometria y cromatografia de gases para medicidn de resultados.

Es importante mencionar que este documento se encuentra firmado bajo contrato de

confidencialidad y que los resultados aqui publicados son propiedad de Bacardi y CIA.



II. Abstract.

This document is presented in pursuit of the degree of Master of Science in Applied and Advance
Biotechnology. It has been developed under a joint venture of CIBA-IPN and Bacardi y CIA. In quest
of productive efficiency, technology and human resources have been adapted to a basic and

essential task: forthcoming between research and industry.

Bacardi is located in La Galarza, municipality of lzdcar de Matamoros. It is dedicated to
industrial production of Rum trough out the strategy of producing an acid must as esters
precursor. Esters confer aroma and taste to Rum. Our project objective was to develop and
stabilize microbial strains to be used in biological production of esters, such as ethyl acetate during

fermentation.

To achieve our goals, the research was broke up in two phases. First: isolation, purification
and selection of those natural microbial organisms from Bacardi’s must; and culture of ester
producer strains. While testing of selected strains in a distillery like process, a resulting strain was
coded as L205; and is of industrial interest. Secondly: we developed an industrial scale assessment
using L205, following Bacardi’s usual process. Actually L205 is a coproperty of CIBA-IPN and

Bacardi.

This research success can be acknowledged by: comparing L205 ethyl acetate production
and Bacardi’s own strains. L205 produced 17.048 mg/100 mL, whereas Bacardi’s 12.074 mg/100
mL. Because it is important for any research to quantify and reproduce any experiment, we used

spectrophotometry and chromatography to test results.

This research is protected under a confidentiality act signed by his author and CIBA-IPN with

Bacardi. All published results are property of Bacardi y Compaiiia.





